
ベーコンとソーセージのチーズ蒸しなべ

ベーコン
ウィンナーソーセージ
白菜
白ワイン
水
塩
とろけるチーズ

10枚
10本
1/2個
50ml
50ml
小さじ 1/2
100g

A

作り方

①白菜は横にして5～6㎝の長さに切る。ベーコンは4等分に切る。

②鍋に白菜をたてるように差し入れ、間にベーコンをはさむ。

③混ぜたAを加えて蓋をして強化にかけ、煮立ったら中火8分煮る。

④ウィンナーとチーズをのせてさらに2～3分煮る。

材料と分量（4人分）

おいしい琉球料理

ポキポキウインナー

商品の特徴

豚肉、鶏肉をベースに羊腸詰めにして、スモークをかけました。ポキポキ
した歯ごたえとジューシーな美味しさが楽しめるウインナーです。裏面に
は、美味しいお召上がり方やポキポキウインナーを使った料理をご紹介し
ています。お弁当やおつまみとしてもご利用いただけます。


